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Colombo de poulet Sauté de veau au vin corse

Sautés de haut de cuisse de poulet Sauté de veau doré au four puis cuisiné
cuisinés aux épices Colombo, dans une sauce au vin rouge Corse
dans une sauce noix de coco, et a la tomate. La sauce est agrémen-
citronnelle, citron, piment fort et |é- tée de zestes de citron

gumes grillés. et de tomates mi-séchées.
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Nouveau

Poulet a la Toscane

Sautés de haut de cuisse

de poulet braisés accompagnés
d’une sauce a la Toscane
composée de creme, de
parmesan, de tomates séchées
et épinard haché.




Nouveau

Pavé d’échine de pore
tomate chorizo

Pavé d’échine de porc braisé
cuisiné dans une sauce tomate
au paprika agrémentée de
tranches de chorizo.

p RECAPITULATIF \
POIDS PORTION .
CODE POIDS POCHE (MIS EN OEUVRE) PCB | DLC (JOURS) | TEMPS DE RECHAUFFE*
Colombo de poulet 83514 2,3 kg 230 g 2 14 45-50 min
Sauté de veau X
au vin corse 83438 2 kg 200 g 2 14 45-50 min.
Poulet a la Toscane 146 119 2 kg 200 g 2 14 45-50 min

146 118 2,14 kg 214 g 2 14 45-50 min.

Pavé d’échine de pore
tomate chorizo

* - Au four vapeur a 85/90°C - Au bain marie dans |'eau frémissante



BENE

GUSTO

P’ltalie dans votre assiette !

DECOUVREZ

NOTRE GAMME
italienne

Bien plus qu’une marque,
une invitation au voyage !

Bene Gusto, une expérience
culinaire ensoleillée.

A la carte, plats et garnitures traditionnels,
préparés avec générosité dans nos ateliers.
Bene Gusto, toute I'ltalie
dans votre assiette !

Buon appetito !
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